A TAVOLA

Traiteur & plats a ewmporter

Une sélection de préparations inspirées de Ia cuisine italienne, '\maa\r\ées pour vos
¢vénements, Tout est pensé pour €fre simplement disposé et o\éausfé.

Bouchées salées

Asgic a la wmastika & ganna cotta de chévve

Panna cotta au @romaﬁe de chévre, surmontée dune 3elée a la mastika et au raisin.

%iﬂné, wousse de wovtadelle & gistache

%Bné 3am\ dune mousse de mortadele et parsemé de pistaches concassées.

Canvnoli vstict av brocoli & saucisse talienne

Cannoli de (aé‘re feuiletée 3am\ de brocoli et de saucisse italienne.

CUbotti de €vittata aux \éc_J)Uvnes

Petites omelettes aux Iéﬁumes, découpes en cubes.

Dacauoise aux woix & Aorq4onZola  Veagtarien

Dacquoise salke aux noix, garmie dune eréparation au gorgonzola,

Diawmantini 50165 av $e5ame woiv Végetavien

Petite biscuits salds {riables au sésame noir.

Fagottini de goivron voti, vobiola & dattes vesptacien

"Poivron réti, robiola et dattes, réunis en eefits ?aﬁo’r’r‘m\.

Gelées de \QSUW\QG Véag tavien

Gelées de Iéﬁumes, servies en brochette,

Mignon de eanna acida & tartave de saumon Poisson

Petite base de PANNa acida surmontée dun tartare de saumon.

Panwna cotta av thon & 3e\ée de Yomate €vaiche Poisson

Panna cotta salke au thon, surmontée dune 3elée de tomate £raiche.
Petit vevve de pagpa col gowmodovo

Savde a vecca€ico Poisson



Sardine rouée autour dune garmiture aux raising secs, pignons de ein et pecorino.

Savavin de viande cvve A la tvu€€e

viande crue préparée et servie avec des éclats de trufte,

SURRN  Végptavien

Boule de riz et ?romase, panée, a réﬁénérer au four,

Trancetti de ticamisu aux {vow\acﬁes

‘Petites portions de tiramisu salé aux ?romaﬁes.

QBouchées Sucvées

Petit vevve de cvéme patissieve % coulis de $ramboise
Petit verve de wousse au chocolat & wyetille

Petit vevve de panna cotta au cavamel salé



Plats €voids

Caveaccio di polgo, msalata di €inocchi, avance e olive
Gwoccht alla vomana con {Unﬂln'\ tvi€olati

Iwnsalata di €avvo con cubbetti di Crittata e vevduve
Pasta €vedda vicotta, gomodovini e basilico

Pesce spada alla weditevvanea

Espadon cuit sous vide, olives et cdpres.

Salwmone graviax a$€umicato a €reddo, insalatina di wManap, %edovo e panna acida
Stvaccetti di vitella con fUnghi govcini *

Uova in tvigea, menta, gecovino e gege wevo

Vitello tonnato

Veau cuit sous vide, sauce au thon, cdpres et anchois.

Plats chauds

Meo\arﬁ\'\om di €iletto di waiale %ous vide, gin, ginegvo e wivto
Filetto di Salmone mavinato al ca€€e, n crosta di esamo bianco e wevo

Gwocco alla vomana 3va+ina+o, €onduta di Pecovino V0P, auanciale cvoccante e tuovlo

d'Vovo
Tovtelli au gotivon, $ondue de +a\233'\o, écailles d'amandes et amavetti

Tovrtell vicotta & éginavd, vag&) de viande et pavmesan

* Produit su@e/é.



Formules & tavi€s

Réservations & partic de 5 personnes et Jusqu'é 70 personnes.

Quelle que soit la formule choisie, vous pouve? I'accomPaﬁr\er de 4, 2 ou 3 plats chauds ou

froids.

Les bouchées et les plats sont & choisir Earmi notfre sélection. La composition peut étre

ao\a(o’rée selon vos envies et les besoins de votre réce(oﬂon.

€ e 5
oom 10 € /1 gevs.
5 bouchées salbes / sucrées PAr personne
Y vle b
0wl 1% € 1 pexs.
6 bouchées salées / sucrées Par personne
Y vle 1
oom b € 1/ gevs.
7 bouchées salées / sucrées Ear personne
\ elat pav gevsonne + 1 €/ gevs.
1 ¢lats gav gevSonne +\% € 7/ gevs.
% ¢lats gav gevsonne + |8 € 7 gevs.
Comwmandes & \ivvaiSon
Retvait
Retrait gratuit, sur rendez-vous,
Livvaison A Bvurelles
Commande minimum \00,00 €
Trais de livraison \0,00 €
Livraison offerte dés 100,00 €

A savoir

Cerfaines préparations étant réalistes artisanalkment en petites quantités, un délai de

Précommano\e peut étre nécessaire selon les o\\s(aon'\b\l\’rés.

Pour les commandes de groupe, les ¢vénements privés ou foute demande particuiere,

contactez-moi directement.
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